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Lista doniesien zakwalifikowanych do sesji plakatowej

Bezpieczenstwo zywnosci

1. Dawid Brzostek - Wptyw warunkoéw srodowiskowych na zawartos¢ rteci w tkankach ryb
z regionu Warmii i Mazur

2. Zuzanna Byczkowska-Rostkowska - Biordznorodno$¢ szczepow Staphylococcus
epidermidis wyizolowanych z zywnosci

3. Dominika Domurad - Zastosowanie oceny ryzyka w zapobieganiu oszustwom
zywnosciowym - studium przypadku

3a. Urszula Gawlik - Bakterie wspomagajgce wzrost roslin (PGPB) jako czynnik modulujgcy
aktywnos$¢ enzymow obronnych w liciach rukoli

4. Gabriela Haraf - Zawarto$¢ fosforandbw w napojach typu cola i préba oszacowania
spozycia fosforandw z tymi napojami przez mtodych dorostych

5. Aleksandra Krél - Analiza wymagan podstawowych standardu BRCGS ver. 9

6. Aleksandra tuniewska - Badanie kultury bezpieczenstwa zywno$ci w gastronomii -
studium przypadku

7. Joanna Markowska - Srodki ochrony roslin w mrozonych warzywach dostepnych
w krajowym obrocie handlowym

8. Andrzej Okruszek - Wplyw parametrow temperatury i czasu obrébki sous-vide

na wyrozniki barwy i ocene sensoryczng miesni piersiowych drobiu wodnego



9. Marlena Pielak - Jakos¢ i bezpieczenstwo potraw przygotowywanych w kuchni
mikrofalowej w opinii polskich konsumentow

10. Magdalena Polak-Sliwinska - Ocena przydatno$ci metody chromatografii gazowe;
i programu chemometrycznego do wykrywania zafatszowania oliwy z oliwek z pierwszego
ttoczenia w oparciu o profil kwasow tluszczowych i zawartos¢ triglicerydéw

11. Piotr Przybytowski - Mikroplastiki w zywnosci

12. Anna Sadowska-Rociek - Ocena wystepowania zanieczyszczen nalezgcych do zwigzkow
hormonalnie czynnych w przetworach mlecznych obecnych na rynku

13. Tomasz Sawicki - Zawartosc¢ wielopierscieniowych weglowodoréw aromatycznych (WWA)
i 5-hydroksymetylofurfuralu (HMF) w izolatach biatkowych pochodzenia roslinnego

14. Radostawa Skoczen-Stupska - Wykorzystanie réznych czesci botanicznych cytrynca
chinskiego (Schisandra chinensis) w produkcji jogurtu

15. Jacek Stupski - Wykorzystane czarnego czosnku w produkcji sera podpuszczkowego

16. Katarzyna Tkacz - Sum i czarnuszka — czy to bezpieczny duet?

17. Mitosz Trymers - Zastosowanie powioki polisacharydowo-biatkowej z dodatkiem
rozmarynu do przedtuzeniu trwatosci tososia atlantyckiego (Salmo salar)

przechowywanego w warunkach chtodniczych

Konsument

18. Greta Adamczyk - Analiza spozycia suplementéw diety wspomagajgcych redukcje masy
ciata

19. Anna Dtugosz - Kompleksowa analiza wartosci odzywczej i zgodnosci oznakowania
wybranych produktoéw mlecznych oraz ich roslinnych odpowiednikéw

20. Beata Paszczyk - Sery ple$niowe jako zrédto sprzezonego kwasu linolowego (cis9trans11
C18:2, CLA) w zywieniu cztowieka

21. Katarzyna Staniewska - Ocena akceptacji konsumenckiej produkidow mleczarskich

z dodatkami prozdrowotnymi w wybranych grupach konsumentéw

Metody i techniki

22. Hanna Maria Baranowska - Wplyw preparatow btonnikowych na retrogradacje skrobi
ziemniaczanej

23. Magdalena Dadan - Ocena mozliwosci wykorzystania ultradzwiekéw przed odwadnianiem
osmotycznym oraz niekonwencjonalnych roztworéw osmotycznych w celu otrzymania

suszonych przekgsek jabtkowych



24.

25.

26.

Natalia Kasatka-Czarna - Analiza ekspresji wybranych genéw metodg gPCR w miesniach
dzika europejskiego (Sus scrofa scrofa) i swini domowej (Sus scrofa domestica)

Agata Marzec - Zastosowywanie mikrotomografii rentgenowskiej do oceny mikrostruktury
2D i 3D gruszek suszonych hybrydowo

Aleksandra Zaryczniak - Analiza wtasciwosci fizykochemicznych serkéw typu wiejskiego

Procesy i technologie

27.

28.

29.
30.

31.

32.

33.

34.

35.

Ewa Baranowska-Wojcik - Nowatorskie dzemy owocowe produkowane z dodatkiem
wyttokéw z buraka ¢éwiktowego (Beta vulgaris L.)

Ewa Gondek - Wptyw aplikacji pulsacyjnego swiatta na wybrane wiasciwosci owocnikéw
grzybow jadalnych

Joanna Kaszuba - Wptyw metody prowadzenia ciasta na jakosc chleba jeczmiennego
Hanna Kowalska - Zastosowanie technik wspomagajgcych do wytwarzania przekgsek
z biatej rzodkwi suszonych mikrofalowo-konwekcyjnie

Arijit Nath - Production of Bioemulsifier Rhamnolipid by Integrated Bioprocess (Fermenter
attached with Adsorption column)

Jacek Niedzwiedz - Analiza wybranych wiasciwosci bioprotekcyjnych kompozytowych
powtok jadalnych otrzymanych z wykorzystaniem bulionu wotowego

Janusz F. Pomianowski - Ocena wiasciwosci funkcjonalnych miesa drobiowego
oddzielonego mechanicznie

Urszula Ztotek - Bakterie wspomagajgce wzrost roslin (PGPB) jako czynnik modulujgcy
aktywno$¢ enzymdw obronnych w lisciach pomidora

Agata Znamirowska-Piotrowska - Wtasciwosci organoleptyczne mleka fermentowanego

przez Lactobacillus acidophillus z inuling i maslanem sodu

Zrownowazony rozwoj

36.

37.

38.

Justyna Borawska-Dziadkiewicz - Wpykorzystanie narzedzi bioinformatycznych
do przewidywania uwalniania bioaktywnych peptydéw z odpaddw rybnych: potencjat
prozdrowotny i zrbwnowazona produkcja zywnosci

Sylwia taba - Marnotrawstwo zywnosci a zrownowazony rozwdj: wyzwania i rozwigzania
dla Polski w kontekscie zmian klimatu i ochrony srodowiska.

Anna Krawczyk - Charakterystyka jakosciowa i technologiczna wybranych preparatow

biatkowych



39.

40.

Monika Modzelewska-Kapituta - Meat science and technology topics and teaching
methods in higher education in the opinion of students, professors and meat industry
professionals

Surya Sasikumar Nair - Ocena zréwnowazonych praktyk bezpieczenstwa zywnosci

w wybranych krajach

41. Katarzyna Samborska - Youarein — free online platform for young agrifood european
innovators

42. Magdalena Wrdébel-Jedrzejewska - Analiza emisji gazoéw cieplarnianych w przemysle
spozywczym

Zywienie

43,
44,

45.

46.

47.

48.

49.

50.

Szymon Andrzejewski - Mleko A2A2 i jego przetwory — czy smakujg inaczej?

Marta Bochniak - Judo, aktywnos¢ fizyczna i oleje jadalne — jak sport ksztattuje nawyki
zywieniowe licealistow

Ewa Czarniecka Skubina - Organizacja zywienia w szkotach podstawowych: Projekt
Junior-Edu-Zywienie (JEZ)

Matgorzata Kostecka - Wiedza zywieniowa rodzicow a zachowania zywieniowe dzieci
w wieku 3-6 lat.

Beata Stasiewicz - Dieta srédziemnomorska a chronotyp: wstepne badania przekrojowe
u kobiet w wieku okoto- i pomenopauzalnym

Piotr Przybytowski - Suplementacja zelaza w diecie cztowieka- ocena jakosci preparatow
oraz swiadomosci konsumentow

Mirostawa Teleszko - Soja, groch, ciecierzyca czy ostropest? Analiza poréwnawcza
jakosci odzywczej biatek w kontekscie profilu aminokwasow

Matgorzata Wozniewicz - Uwarunkowania wzorow zywieniowych oséb starszych z terenu

Wielkopolski

Zywno$¢ funkcjonalna

51.

Anna Iwaniak - Platki jeczmienne zrédtem peptyddow o aktywnosci enzymu

konwertujgcego angiotensyne (ACE)

51a. Joanna Ciborska - Analiza zawartosci wybranych sktadnikéw mineralnych w jogurtach

52.

i alternatywach roslinnych
Monika Jabtonska - Wptyw betalain na poziom ekspresji transporterow glukozy w jelicie

cienkim szczuréw



53.
54.

55.

56.

57.

58.

59.

60.

61.

62.

63.

64.

Ewelina Jamroz - Przekgska okotowysitkowa jako nosnik glutationu w formie kapsutki
Maciej Kosakowski — Ocena wybranych wyréznikow jakosci smoothie owocowego z
dodatkiem tuski gryczanej

Jarostaw Kowalik - Ocena mozliwosci produkcji lodow wzbogaconych w biatka pozyskane
z maslanki jako produktow probiotycznych

Wajeeha Mumtaz - Impact of Buckwheat Husk Addition on the Colour Parameters
of Wholemeal and Toasted Breads

Grazyna Neunert - Catkowita zawartos¢ zwigzkow fenolowych a aktywnosc
przeciwutleniajgca wybranych olejow roslinnych poddanych procesowi termicznego
utleniania.

Monika Pliszka - Potencjat biologiczny peptydéw z biatek owsa

Millena Ruszkowska - Chrupigca przekagska ze swierszczami jako odpowiedz na globalne
wyzwania zywieniowe

Karolina Szulc - Tortilla z biatkiem owadzim — wplyw dodatku proszku z macznika
mtynarka na wlasciwosci fizykochemiczne i sensoryczne produktu

Michat Swieca - Muchomor czerwonawy vs czubajka kania - aktywno$é
przeciwutleniajgca, przeciwzapalna oraz antyproliferacyjna

Joanna Tkaczewska - Mikroenkapsulacja glutationu w furcellaranie wptywa na strawnosé
biatek w modelowych produktach wspomagajgcych wydolnos¢ sportowg

Aleksandra Wilczynska - Aktywnos¢ antyoksydacyjna napojow izotonicznych bazujgcych
na surowcach naturalnych

Aneta Wojdylo - Liscie wybranych drzew owocowych jako niekonwencjonalne zrodto
tetraterpendw ksztattujgce potencjat bioaktywny i wlasciwosci prozdrowotne — badania in

vitro

Zywnos$¢é wezoraj i dzi$

65.

66.

67.

68.
69.

Anna Czubaszek - Wptyw wysokobiatkowego produktu pochodzenia mikrobiologicznego
na jakosc¢ i wartos¢ odzywczg pieczywa pszennego

Ewa Jakubczyk - Charakterystyka wtasciwosci reologicznych tuszéw spozywczych
na bazie purée z boréwek

Anna Kaminska-Dworznicka - Ocena struktury krystalicznej lodow vege zamrozonych
za pomocg klasycznego frezera i zamrazarki wspomaganej ultradzwiekami.

Matgorzata Karwowska - Hybrydowe produkty miesne w erze fleksitarianizmu

Agnieszka Kita - Cechy sensoryczne chrupek z dodatkiem pytku pszczelego w zaleznosci

od metody ekspansji



70.

71.

Joanna Klepacka - Wptyw rodzaju i ceny herbaty czarnej oraz sposobu sporzgdzania jej
naparéw na ich wartos¢ odzywczg
Monika Werenska - Wplyw réznych kombinacji temperatury i czasu obrobki sous-vide

na wtasciwosci funkcjonalne miesni piersiowych drobiu wodnego

Wyzwania polskiego mleczarstwa - efekty naukowe projektu SUP-RIM

72.
73.

74.
75.

76.

77.

78.
79.

80.

81.

82.

83.
84.

85.

86.

87.

88.

89.

Maria Baranowska - Jogurt z ovofosfolipidami

Katarzyna Bartyzel - Mleko i produkty mleczne - poglady i zwyczaje zywieniowe wsrdd
dorostych mieszkancéw wybranych krajow UE

Marika M. Bielecka - Wptyw dodatku skleroglukanu na profil zwigzkéw lotnych w jogurtach
Justyna E. Bojarska - Warminskie superowoce jako funkcjonalny komponent wsadéw
owocowo-zbozowych do jogurtow naturalnych

Bartosz Brzozowski - Ocena predyspozycji 3-D- galaktozydazy z Bifidobacterium bifidum
do syntezy galaktooligosacharydow

Matgorzata Darewicz - Hybrydowy model badan zastosowany do analizy biologicznie
aktywnych peptydow z preparatow biatek mleka

Tomasz Dera - Mleko i produkty mleczne — poglady i zwyczaje zywieniowe studentow
Magda Filipczak-Fiutak - Ocena jakosci jogurtéw z dodatkiem liofilizowanych kietkow
rzodkiewki uprawianych w modyfikowanych warunkach oswietleniowych

Adam Florkiewicz - Zawartos¢ sktadnikow mineralnych w mleku w zalezno$ci od formy
utrwalenia, zawartoéci tluszczu, biatka oraz laktozy

Anna Gatarska - Produkty mleczarskie - spozycie wérdéd oséb z pokolenia Z

Jadwiga Hamutka - Co polscy konsumenci wiedzg na temat mleka A2A27?

Anna lwaniak - Ser cheddar i ser topiony ,Sharp cheddar” jako zrédto Neu5Gce
Katarzyna Kajak-Siemaszko - Poréwnanie paramentéw fizykochemicznych
i bezpieczenstwa mikrobiologicznego serwatek kwasowych pochodzgcych z mleczarni
w Polsce centralne;j

Katarzyna Kietczewska - Lody wysokobiatkowe wzbogacone dodatkiem wapnia

Karolina Kusek - Mleko i produkty mleczne - poglady i zwyczaje zywieniowe kobiet
Marcin tukasiewicz - Zwyczaje zywieniowe mieszkancow wsi i matych miejscowosci
w zakresie spozycia produktow mlecznych — badania ankietowe

Katarzyna Matgorzata Majewska - Wplyw warunkéw produkcji na wybrane cechy jakosci
substytutéw mleka z udziatem ziarna sorgo (Sorghum bicolor L.)

tukasz Masewicz - Zmiany parametréw dynamiki molekularnej wody w czasie

przechowywania serka typu wiejskiego



90.

91.

92.

93.

94.

95.

96.

97.

98.

99.

Piotr Minkiewicz - Analiza B-laktoglobuliny zwigzanej z kazeing w probkach mleka —
wstepne badania

Dorota Najgebauer-Lejko - Wptyw wariantu genetycznego B-kazeiny (A1 vs. A2) na jakos$¢
i wlasciwosci technologiczne jogurtéw z mleka kréw rasy polskiej czerwonej

Katarzyna Neffe-Skocinska - Porownanie bezpieczenstwa mikrobiologicznego i jakosci
fizykochemicznej prob serwatek kwasowych ze wschodnich regionéw Polski

Agnieszka Pluta-Kubica - Mozliwosci wykorzystania réznych czesci botanicznych cytrynca
chinskiego (Schisandra chinensis) w produkcji jogurtu

Elzbieta Rosiak - Optymalizacja procesu fermentacji serwatki kwasowej jako bazy do
opracowania biodegradowalnego preparatu ograniczajgcego organizacje bakterii Listeria
monocytogenes w biofilm lub degradujgcego zasiedlony biofilm

Marek Sady - Charakterystyka mikrobiologiczna kefiréw z dodatkiem kietkow rzodkiewki
Przemystaw Siejak - Ocena zmian wtasciwo$ci reologicznych serka typu serek wiejski
(cottage cheese) w czasie przechowywania

Bartosz Sotowiej - Produkty z ekologicznego mleka koziego bogatym Zrédtem
nienasyconych kwasow ttuszczowych oraz antyoksydantéw

Katarzyna Turek - Nanokapsutkowanie oleju z pestek granatu i witaminy D — zastosowanie
w produkgji jogurtu

Gabriela Zie¢ - Mleko i produkty mleczne — poglady i zwyczaje zywieniowe mezczyzn

100. Dorota Zielinska - Antybiotykooporno$¢ mikroorganizmow  Srodowiskowych

101.

pochodzgcych z prob surowej serwatki kwasowej pozyskanych z mleczarni w Polsce
Justyna Zulewska - Sery o obnizonej zawarto$ci thuszczu z dodatkiem frakcji thuszczu

mlekowego



